FICHE TECHNIQUE

CHaTE; JULINET
PoMEROL

Millésime 2020

Des millésimes les plus anciens aux plus récents,

Chéiteau Moulinet a créé son identité sur
I'équilibre, la finesse et I'élégance. Son assemblage
de Merlot et de Cabernet Franc combiné a un
élevage en barriques de chéne francais lui confere
un beau potentiel de garde, allant de 5 & 20 ans.
Les vieilles vignes a partir desquelles il est élaboré
contribuent a la complexité aromatique de ce
grand vin de Pomerol, offrant un bouquet de

réduction typique des vins de Bordeaux.

90 % Merlot

10 % Cabernet Franc

18 hectares d'un seul tenant
90 % Merlot et 10 % Cabernet
Franc, 4ge moyen entre 35 et 45

ans

Vendanges manuelles

z== 12 mois en barriques de chéne
|‘|‘_'l.l francais (1/3 neuves), quelques

lots en cuves inox.

14.5 % vol
38,800 bouteilles

Directeur technique :
Frédéric Redon

Consultant :

Consultants Derenoncourt
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AOC Pomerol

Bordeaux
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James Suckling
91 /100

"This has aromas of blackcurrants, cassis, iodine
and ink, with some roasted espresso. It’s full-
bodied with compact yet silky tannins. Creamy.
Subtly smoky at the end. Drink from 2024."

Decanter
91 /100

Jeb Dunnuck
90-92 /100
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CONTACT : Chateau Moulinet, 19 Chemin de la Combe, 33500 Pomerol
chateaumoulinet@gmail.com www.chateaumoulinet.com



